
 

Un regalo para los sentidos 

 
SI SUFRE ALGUNA INTOLERANCIA/ALERGIA ALIMENTARIA CONSULTE POSIBLE ADAPTACIÓN DEL PLATO 

Flores Gourmet @FloresGourmet    Facebook.com/FloresGourmet 

 

 

 

 

 

Lo nuestro de toda la vida 50 grs 100 grs 

Jamón Ibérico Bellota Flores Rva Privada 14,00 € 24,00 € 
Paleta Ibérica Bellota Flores Rva Privada 10,00 € 19,00 € 
Caña Lomo 100% Ibérica de Bellota Flores 10,00 € 19,00 € 
Lomito Ibérico de Bellota Flores 11,00 € 21,00 € 
Morcón de Presa Ibérica de Bellota Flores 8,50 € 15,00 € 
Salchichón Ibérico de Bellota Flores 8,00 € 14,00 € 
Queso Puro Oveja Leche Cruda Dehesa Dos Hermanas (Huelva) - 7 11,00 € 19,00 € 
Queso Cabra Payoya Semicurado Pajarete (Cádiz) - 7 12,00 € 20,00 € 
Tabla de Ibéricos de Bellota (Jamón, Caña de Lomo, Morcón y Salchichón)  21,00 € 
Tabla de 5 Quesos Andaluces - 7  24,00 € 

 

 

PANES ESPECIALES  

Brioche de sashimi de salmón, aguacate, rúcula y crema de queso y eneldo – 1, 4, 7 8,00 € 
Hojaldre relleno de queso, puerros y gambas – 1,2, 7 7,00 € 

Tosta de atún rojo macerado sobre alioli de albahaca, sésamo y alga wakame 1,3,4,6,11 11,50 € 

Tosta de sardina ahumada Casa Santoña con confitura de pimiento – 1, 4 8,00 € 

Anchoa del Cantábrico 00 (Santoña) con pan trufado (2 ud) – 1, 4 6,00 € 

Pan negro con langostinos, queso y alioli - 1,2,3,4,6,7 6,00 € 

Tosta rústica de pechuguitas en escabeche y romescu de nueces – 1, 8 9,00 € 

Tosta de foie con confitura de higos en pan de cereales – 1, 7, 8 7,00 € 

Coca de serena con jamón de bellota y gelatina de vino - 1,7 10,00 € 

Bocadillito de paleta ibérica de bellota y patatas“Perdi” – 1 4,00 € 

Bollito de pringá ibérica – 1 4,00 € 

 

FRIOS 

 

Ostra Gillardeu nº 3 – 14 4,50 € 

Gambas blancas de Huelva cocidas al momento (150 g) – 2 15,00€ 

Mejillones gigantes en escabeche “Amphora” (3/4 piezas) – 14 4,50 € 

Mojama de atún rojo “Casa Santoña” (50 grs / 100 grs) - 4 6,00 € / 10,00 € 

Gilda de anchoa Casa Santoña – 4, 12 3,00 € 

Boquerones extra en vinagre “Casa Santoña” 100grs - 1, 4, 12 8,00 € 

Pastel de cabracho con mayonesa de escabeche – 1,3,4,6,14 6,00 € 

Ensaladilla de gambas con crema de piquillo y crujiente de camarón - 1,2,3,6,14 5,50 € 

Ensalada de burrata, tomate, rúcola y pesto de remolacha – 7, 8 9,50 € 

Ensalada fresca de cous-cous con granada, pepino, menta y dátil – 1 8,00 € 

Ensalada de salmón, piña, palmitos, cherrys y vinagreta de miel – 4, 10 14,00 € 

 Ajoblanco de anacardos con pasas y velo de grana padano – 1, 7, 8 7.50 € 

Salmorejo con huevo de codorniz y jamón de bellota - 1,3 5,90 € 

Tartar de salmón, mango y guacamole – 4, 6 11,00 € 

Paté de caza “Artemonte” 100grs (perdiz, pato azulón, jabalí, ciervo) con confitura y tostas - 1, 7 7,50 € 

Carpaccio de solomillo de bellota, parmesano, manzana y salsa trufada de foie – 7 9,50 € 

 

 

 



 

CALIENTES  

Croquetas caseras de ibéricos de bellota (5 uds) - 1,3,7 8,00 € 

Portobellos rellenos de alioli de membrillo y virutas de jamón – 3,6 7,50 € 

Alcachofas confitadas al oloroso con taquitos de jamón de bellota - 7,8,12 10,50 € 

Espinacas con garbanzos y su tosta – 1 7,00 € 

Pisto con huevo de corral cuajado y jamón – 3 9,50 € 

Pasta con carbonara de papada ibérica - 1, 7 9,50 € 

 Lasagna de boloñesa ibérica - 1,7 10,00 € 

Bacalao al horno gratinado con gulas y alioli de piquillo – 4 13,00 € 
Wok de secreto ibérico y verduras - 1, 6, 11 9,50 € 

 Carrillada al vino de Jerez con puré de patata trufada - 7 13,00 € 

Caldereta marismeña (receta tradicional de ternera)  10,50 € 

Burrito de solomillo ibérico de bellota – 1, 6  10,00 € 

 Presa de bellota al romero con patatas panaderas y salsa de mostaza - 1, 10 21,00 € 

Solomillo de Ternera gallega (250grs) con verduras salteadas al ajo 25,00 € 

 

POSTRES 

 

Yogurt con nueces y frutos rojos – 7,8 6,00 € 

Queso y membrillo – 3, 7 7,50 € 

Tocino de cielo – 3  5,50 € 

Torrija brioche con helado y dulce de leche – 1. 7, 8 7,50 € 

Brownie casero con helado - 1, 3, 7, 8 7,00 € 

Tarta lemon pie con merengue italiano – 1, 3, 7 7,00 € 

Tarta templada de manzana, caramelo salado y nueces pecanas - 1, 3, 7, 8 7,00 € 

Tarta de galleta y chocolate – 3, 7, 12 7,00 € 

Tejas de almendra “Cien Palacios” del Puerto de Sta Mª (bolsita 50 grs) – 1,3 
VINO DE POSTRE PARA REMATAR (Moscatel Dulce, Pedro Ximenez, Tinto Dulce, Vino de Naranja,…) 

6,50 € 

 
Solicite nuestra CARTA de VINOS por COPA o BOTELLA 

Gran variedad de referencias. TODOS los de la tienda podrán servirse en mesa (consulte precio) 

 

BEBIDAS 

Agua Purificada (1 litro) 3,00 € 

Agua con Gas (0,5 litros) 3,50 € 

Refrescos 2,40 € 

Cerveza de Barril (con o sin alcohol) 1,95 € 
Cerveza en copa 2,50 € 

Cervezas Especiales (Cruzcampo Gran Rva, Luz de Abril, Alhambra 1925, Sin Gluten, Radler, …) 3,50 € 

Tinto de verano / Casera 2,50 € 

Copa de cava Brut Rva 3,50 € 

Copa de sangría o Sevirol (Aperol) 7,00 € 

Café Lavazza (Sólo o con leche, descafeinado...) o infusión 2,00 € 

Café doble Lavazza / Capuccino 3,50 € 

Infusión / Vaso de Leche / Cola-cao 1,85 € 

Zumo de Naranja natural 2,30 € 

Zumos y Batidos 2,20 € 

Combinados (Precio según marca) 8,00 € 

 
Pan, Picos y Regañás 1,50 € 

IVA incluido 
LISTADO DE ALERGENOS 

1 CEREALES CON GLUTEN 2 CRUSTÁCEOS 3 HUEVOS 4 PESCADO 5 CACAHUETES 

6 SOJA 7 LÁCTEOS 8 FRUTOS SECOS 9 APIO 10 MOSTAZA 

11 SÉSAMO 12 SULFITOS 13 ALTRAMUZ 14 MOLUSCOS  

 


